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VI Concurs InTecAA© - 2024 Novetats!

Es una activitat destinada a estudiants preuniversitaris per fomentar el seu coneixement i contacte
amb el moén agroalimentari i amb els estudis que s’ofereixen des de I'Escola Politécnica Superior de
la Universitat de Girona.

Resum
QUINA TECNOLOGIA HI HA DARRERE DELS ALIMENTS? (del camp al punt de venda)

InTecAA és un concurs divertit i innovador, dirigit als alumnes de centres de:
4t d’ESO (Educacio Secundaria Obligatoria)

CFGM (Cicles Formatius de Grau Mig)

BAT (Batxillerat)

CFGS (Cicles Formatius de Grau Superior)

ECA’s (Escoles de Capacitacio Agraria)

De les comarques gironines i limitrofes. Un concurs per aprendre de forma diferent i interdisciplinaria.
La participacié en el concurs comporta:

“Estudiar un producte alimentari de Catalunya, pertald’explicar tota la tecnologia que hi ha darrera de
la seva produccié des del camp o la granja fins al punt de venda”.

Per exemple: S’entén com a producte alimentari tant un aliment sense transformar com una poma o
una gamba, fins a un producte elaborat com un fuet o una melmelada.

Es una activitat que es pot adaptar bé a diferents formats de treballs: treballs de sintesi, de recerca,
treballs d’assignatures, activitats per realitzar en classes de tutories, o treballs fets a casa amb suport
del tutor al centre educatiu.

Tots els ambits hi tenen cabuda: ciéncies i tecnologia; arts; humanitats i ciencies socials. A I'nora de
fer el video, els estudiants solen tenir les habilitats necessaries per fer la gravacié i un petit muntatge,
emprant els seus mobils o una camera de video del centre, sempre amb la supervisio dels seus tutors
respectius.

Requisits de participacio

e Seralumnes de centres de secundaria de 4t d’ESO, de Batxillerat, cicles formatius de totes les
modalitats o especialitats i ECA’s.

e (Cada grup ha d’estar tutelat per un o dos professors del seu centre.

e (Cada centre educatiu podra presentar un maxim de 3 treballs.

e Elgrup estara format per un minim de 3 persones i un maxim de 5.



Contingut
Generar un video de 4 minuts maxim. Qualsevol video que superi aquest limit, sera exclos del concurs.

Per la realitzacié del video:

e (Cal escollir un producte alimentari produit a Catalunya.

e (Cal recollir informacio sobre els seglients aspectes: Tecnologies de produccid, obtencio,
elaboracid, transformacio i/o conservacio de I'aliment, si escau.

e (Cal tenir en compte aspectes de sostenibilitat, posant emfasi en els ODS, incloent temes
ambientals, consum energetic, estalvi d’aigua, etc.

e Esvalorara positivament que els alumnes hagin visitat centres de produccié o transformacié
del producte.

Tot I'alumnat del grup ha de participar i sortir al video. El video sera amb la veu dels alumnes. No es

valoraran els videos només amb diapositives i/o imatges d’internet, fotografies i sense veu. Si que es
poden utilitzar aquestes imatges com a suport.

Procediment de participacio en el projecte:

Es gestionara a través de 2 formularis especifics corresponents a les dos fases: Inscripcio i
Participacio:

Formulari inscripcio: https://forms.gle/UKNgV7nzJUodBPAs9
Formulari participacio (penjar video): https://forms.gle/HwaGB2D6ubb9ssXD7

Premis i acreditacio de la participacio

Premis als videos-treballs finalistes. Hi haura primer, segon i tercer premi en format val de compra.
Diploma per als centres participats acreditatiu de la participacié a InTecAA©’2024. També es lliurara
un Certificat de participacié individual per cada alumne i professor tutor de l'institut.

Acte de lliurament de premis

Se celebrara un acte final de lliurament de premis als videos seleccionats i entrega de documents
acreditatius de participacio a I’Escola Politecnica Superior de la Universitat de Girona. En aquest acte
es projectaran els videos finalistes i es lliuraran els premis als guanyadors.

La no assisténcia a I'acte, comporta la renuncia a rebre el premi.

A aquest acte podran assistir, a més dels alumnes, els professors-tutors i directors representants dels
centres educatius i els familiars dels equips finalistes. La data de I’acte final sera abans de les vacances
de Nadal.



https://forms.gle/UKNgV7nzJUodBPAs9
https://forms.gle/HwaGB2D6ubb9ssXD7

El jurat

El jurat estara format per experts en I'ambit de la tecnologia agroalimentaria, representants de les
institucions que organitzen I'INTECAA-24 i representants de les empreses col-laboradores.

Es valorara que es presentin de forma correcta i amb rigor cientific els elements demanats (tecnologia
de produccié de les materies primeres, transformacié industrial, aspectes de sostenibilitat, etc.),
I'originalitat de la proposta, I'entusiasme demostrat i la capacitat de comunicacio.

El jurat decidira els videos premiats i la seva decisid sera inapel-lable.

El jurat es reserva el dret de canviar les bases del concurs o dates de lliurament i acte final en funcio
de la situacié i el context en que es trobi el concurs, o bé per causes alienes a |'organitzacié que
motivin aquests canvis.

En participar-hi s'accepten les bases del concurs i es dona permis per a divulgacié de fotos del
concurs aixi com del material presentat.

Programacio del concurs INTECAA 2024

Activitat Dates

Enviament circular Setembre 2024

Fins al 4 d’octubre
2024

Fins al 5 de
desembre 2024

Inscripcié (informar que es vol participar i emplenar el full d’inscripcio)

Enviament videos i inscripcio de tots els membres dels grups

Acte final de lliurament de premis als videos seleccionats a I'EPS (UdG). Es
projectaran els videos finalistes. Es lliuraran els premis als centres

. L . e El 19 de
guanyadors. Es comptara amb la presencia d'un convidat de I'ambit de la Desembre de
tecnologia agroalimentaria. En aquest acte hi podran assistir, a més dels 2024

alumnes, el professorat i directors representants dels centres educatius, els
familiars dels equips guanyadors i les empreses col-laboradores de Patronat
Politecnica.



